VIGNA RUSCHIETO 2020
Valdarno di Sopra doc Sangiovese

Vigna Ruschieto

Vigneto: Terreni declivi, argillosi, con esposizione sud/ sud-est ad una altitudine
di 290 mt. s.I.m.; impianto 2006/7 con densita di 5.000 piante/ettaro

Vitigni: 100% Sangiovese
Forma di allevamento: Guyot

Resa perettaro: 40 gl. Circa
Modalita di raccolta: Vendemmia manuale la prima settimana di ottobre

Vinificazione: Una vinificazione particolarmente accurata, a partire dalla
diraspatura che € stata eseguita delicatamente e con una pigiatura molto
parziale. Una parte delle uve e stata fermentata a grappolo intero. Il mosto
ha sviluppato la fermentazione in tini di acciaio a temperatura controllata; la
fermentazione e macerazione si sono svolte in circa 20 giorni, con
I'effettuazione della fermentazione malolattica

Affinamento: Dopo la svinatura il vino e stato affinato sempre in tini di
acciaio per piu di tre anni, con controlli continui e frequenti travasi, quindi
imbottigliato, rimane in cantina per almeno 1 anno di affinamento in
bottiglia

Note di degustazione: Colore rubino brillante e luminoso. Al naso ampie e
nitide note floreali di viola e rosa, seguite da frutti di bosco, ribes e fragoline.
Sviluppo olfattivo finale su toni di tabacco biondo e leggero cuoio; algusto
presenta una bella densita e succosita del frutto, dherisulta elegante e bilanciato
dalla sua freschezza. Caratteristiche che ne permettono un piacevole e
persistente equilibrio gustativo

Alcol: 13,5% Ph: 3,48 At: 5,41
Kcal/kj: 77/326
Ingredienti: www.lasalceta.com/ruschieto2020

Valutazioni: Falstaff 93 Pt. — WinesCritic 94 Pt. — James Suckling 91 Pt. — Doctor

Wine 92 Pt — GuidaBio 5 Foglie — Vini Buoni d’Italia 4 stelle — Decanter 92 Pt.— Wine
Enthusiast 90 Pt.-

Disponibile nei formati: 750 cl e 1,5 It  Certificazione biologico: Suolo e Salute
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