OSATO 2022
Valdarno di Sopra DOC rosato

Vigne: 5000 piante per ettaro, esposizione sud/sud-est, terreni
argillosi scistosi, altitudine of 290 m. s.I.m.

Varieta delle uve: Merlot, Cabernet Franc, Syrah

Forma di allevamento: Gujot

Produzione/ettaro: 40 ql.

Acidita: 7

Ph: 3.3

Estratto non-riduttore: 23.6
ABV: 12.5%

Vendemmia: Annata calda e siccitosa, questo ha condizionato
I tempi di raccolta ed il colore. Vendemmiato a mano l‘ultima
settimana di settembre con una iniziale selezione delle uve in
campo

Vinificazione: Le uve vengono diraspate delicatamente. Senza
effettuare la pressatura, il succo viene raccolto per gravita. Il mosto
ottenuto viene poi fatto fermentare in vasche di acciaio a bassa
temperatura controllata

valdarno di sopra do¢
rosato

Affinamento: Dopo la fermentazione, il vino e lasciato sulle
feccie fini in vasca d’acciaio per circa due mesi, quindi
imbottigliato e posto sul mercato dopo due mesi di
affinamento in bottiglia

Note di degustazione: Colore rosato intenso e vivace,
con ampi profumi floreali, note di melograno, fragolina di bosco ed erbe
aromatiche, netti rimandi vinosi. Al palato spiccano sapidita e freschezza,
con note di lampone, foglia di pomodoro ed eleganti sentori erbacei tipici del
vitigno, insieme ad una leggerissima nota tannica che ne accompagna
piacevolmente la bella persistenza

Disponibilita: 750 ml, Magnum 1,5 Lt

Ingredienti: www.lasalceta.com/osato2022
Certificazione biologica: Suolo e Salute
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