OSATO 2020 R
Valdarno di Sopra DOC rosato A—

Vigneti: 5000 piante per ettaro, esposizione sud/sud-est, terreni
argillosi scistosi, altitudine of 290 m. s.I.m.
Vitigni: Merlot, Sangiovese, Cabernet Franc
Forma di allevamento: Guyot

Resa per ettaro: 45 ql. circa

Acidity: 6.9

pH: 3.1

Non-reducing extract: 19.9
ABV: 12.5%

Vendemmia: La vendemmia & stata effettuata manualmente
la prima meta di Settembre, con cernita delle uve in campo

Vinificazione: L'uva viene diraspata molto delicatamente. Non
viene effettuata la pressatura, si raccoglie per gravita. Il
mosto ottenuto e stato quindi sottoposto ad una vinificazione a
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Affinamento: Terminata la fermentazione, circa 15 giorni, il Toscana
vino & stato affinato per circa 2 mesi a contatto con le feccie
fini in tini di acciaio, quindi imbottigliato e messo in = AT T

commercio dopo 2 mesi di affinamento in bottiglia

Note di degustazione: Colore rosato intenso con profumi floreali. Al gusto risulta
una spiccata sapidita e freschezza e richiami al lampone, alla foglia di pomodoro
ed eleganti sentori erbacei tipici varietali ed una leggerissima nota tannica

Valutazioni: DoctorWine 91 Pt. — James Suckling 89 Pt. —WinesCritic 91 Pt. -
Prosit Onav 3 bicchieri 90 Pt.

Disponibilita: 750 ml, Magnum 1,5 Lt

Ingredienti: www.lasalceta.com/osato2020

Certificazione biologica: Suolo e Salute
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