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LA NOCETTA 2019  Toscana IGT rosso 
 
Vigne: 5000 piante per ettaro, esposizione sud/sudest, terreni argilloso 
scistosi, altitudine 310/290 mt s.l.m. 
Varietà: 60% Sangiovese e 40% Cabernet Franc 
Forma di allevamento: Guyot 
Produzione/ettaro: 40 ql. 
 
Acidità: 5 
pH: 3.6 
Estratto non-riduttore: 21.5 
ABV: 13% 
 
Annata: Ottima annata, clima regolare con un'estate calda senza 
estremi e un settembre equilibrato. Vendemmia manuale nell'ultima 
settimana di settembre 

 
Vinificazione: Annata equilibrata, diraspatura e pigiatura delicate, 
seguite dalla fermentazione del mosto in serbatoi di acciaio. Delastage 
effettuati inizialmente ogni giorno e poi con minore frequenza; la 
temperatura controllata di fermentazione rimane al di sotto dei 25 °C; 
la fermentazione dura circa 25 giorni e la macerazione si protrae per 
altri 7 giorni circa, insieme alla fermentazione malolattica. 

 
Affinamento: Dopo la svinatura, il vino viene fatto maturare per due 
anni in serbatoi di acciaio inox, con travasi mensili 

 
Note di degustazione: Di colore rubino intenso e vivace; il suo profumo è 
complesso, quasi austero, con note di erbe medicinali e sottobosco che 
successivamente si aprono con riferimenti a piccoli frutti rossi, mirtillo e prugna, 
violetta. Il sorso è fresco e di grande linearità, con tannini ancora vivaci, corpo 
di buona ampiezza e note finali di piccole spezie dolci e cuoio, è apprezzato per 
una bella mineralità e una lunga persistenza 

 
Disponibile nei formati: 750 ml, Magnum 1,5 Lt, Jeroboam 3 Lt 
 
Valutazioni: James Suckling 91 Pt – WinesCritic 91 Pt – Wine Mag 92 Pt 
 

Ingredienti: www.lasalceta.com/nocetta2019 

Certificazione biologico: Suolo e Salute 
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